MOSCATO D'ASTI DOCG MARIO RIVETTI

DENOMINAZIONE: Moscato d’Asti D.O.C.G.

UVAGGIO: 100% Moscato bianco

UBICAZIONE VIGNETO: Comune di Alba

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Controspalliera Guyot

ESPOSIZIONE: Sud-Ovest / Ovest

TERRENO: Medio impasto franco argilloso calcareo

ALTITUDINE: 350 mt.s.l.m

VENDEMMIA: Uva raccolta a mano verso inizio Settembre

VINIFICAZIONE: Fermentazione in autoclave di acciaio inox a Temperatura controllata di

16/18° mediante il metodo Martinotti (Charmant); Quando il contenuto alcolico raggiunge circa il
5% si arresta la fermentazione alcolica.
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